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FORNAX
Friggitrice elettrica
Friteuse électrique

Elektrische Fritteuse
Electric deep fryer

Friggitrice elettrica da incasso, dotata di sistema di riscaldamento con gruppo di resistenze sollevabile, 
provvisto di blocco di sicurezza in posizione sollevata. Struttura realizzata in acciaio inox AISI 304. Vasca 
stampata in acciaio inox con spigoli arrotondati e zona fredda. Valvola di scarico olio posizionata sotto la 
vasca. Regolazione della temperatura da 50°C a 190°C tramite termostato, limitatore di surriscaldamento. 
In dotazione: un cestello ed un coperchio per ogni vasca.

Friteuse électrique encastrable avec système de chauffe par groupe de résistances relevable avec position 
d’égouttage sécurisée. Structure réalisée en acier inox AISI 304. Cuve emboutie en acier inox avec angles 
arrondis et zone froide. Vanne de vidange de l’huile sous la cuve. Réglage de la température de 50°C à 
190°C par thermostat. Sécurité de surchauffe par limiteur de température. En dotation: un panier et un 
couvercle par cuve.

Elektrische Einbau-Fritteuse. Heizsystem mit anhebbarer Widerstandseinheit ausgerüstet mit 
Sicherheitsverriegelung in angehobener Position. Struktur aus Edelstahl AISI 304. Tiefgezogenes Becken aus 
Edelstahl mit abgerundeten Kanten und Kaltzone. Ölablaufventil unter dem Becken. Temperatureinstellung 
von +50°C ÷ +190°C über Thermostat, Überhitzungsschutz. Zum Lieferumfang gehörig: ein Korb und ein 
Deckel für jedes Becken.

Drop-in electric deep fryer. Heating system with raisable heating element unit fitted with safety lock in 
raised position. Frame in AISI 304 stainless steel. Pressed pot in stainless steel with rounded corners and 
cool zone. Oil drain valve under the pot. Temperature control from +50°C ÷ +190°C with thermostat, high 
limit device. Provided: one basket and one lid for each pot.


